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OVEN & GRILL CLEANER

DANGER! CAUSES SEVERE SKIN BURNS 
AND EYE DAMAGE. Wear protective 
gloves. Wear eye or face protection: 
Recommended: splash goggles. Wear 
protective clothing: Recommended: 
Chemical resistant gloves. Wash hands 
thoroughly after handling.
FIRST AID: IF INHALED: Remove person 
to fresh air and keep comfortable for 
breathing. Immediately call a POISON 
CENTER or physician. IF SWALLOWED: 
Immediately call a POISON CENTER or 

physician. Rinse mouth. Do NOT induce vomiting. IF ON SKIN (or hair): 

Take o� immediately all contaminated clothing. Rinse skin with water or 

shower. Wash contaminated clothing before reuse. Immediately call a 

POISON CENTER or physician. IF IN EYES: Rinse cautiously with water 

for several minutes. Remove contact lenses, if present and easy to do. 

Continue rinsing. Immediately call a POISON CENTER or physician. 

Store locked up. Dispose of contents and container in accordance with 

all local, regional, national and international regulations.

A heavy-duty, institutional cleaner designed for use in warm or cold 
surfaces that quickly removes baked-on foods, grease and carbon 
deposits. Designed with the commercial industry in mind, Oven & Grill 
Cleaner will quickly penetrate and remove di�cult soils with relative ease 
of use. Do not use on copper, aluminum, and other soft metals.

DIRECTIONS FOR USE: Read the entire label before using this product. 
For best results heat oven to approximately 200 degrees F then turn o�. 
Spray cleaner on warm oven.  Allow  the  cleaner  to  do  the  work  by  
remaining  on  the  surface  for  2  or  more  minutes. Wipe oven clean with 
a wet cloth or sponge. Heavily soiled items may require a second 
application. Stubborn spots may sometimes require the use of a scouring 
pad. Works slowly on cold surfaces. Apply as above and allow to work 5 to 
30 minutes or until soil  is  softened.  Wipe  clean.  GRILLS:  Dilute  with  
equal  parts  of  water.  Grill  should  be  warm  (approximately  180  degrees  
F).  Pour  liberal  amounts  on  grill  and  spread  with  a  cloth  or  sponge.  
Wipe  or  scrape  o�  grease.  Thoroughly  sponge  surface  with  water  to  
remove all residue. Wipe dry. FAT-FRYERS: Drain all grease from fryer. 
Rinse fryer with hot water to remove excess un-drained fat. Fill fryer with 
water to within 3 to 4 inches from top. Add 4-6 ounces of cleaner to each 
gallon of water in fryer and boil slowly for 20 minutes. Turn o� heat. Drain 
and rinse thoroughly. Brush o� loosened carbon using long handled sti� 
bristle brush. Wipe pot surface with dry cloth. NOTE: DO NOT USE ON 
ALUMINUM OR PAINTED SURFACES. NEVER USE ON HOT SURFACE.

INGREDIENTS: Water (7732-18-5); Sodium Hydroxide (1310-73-2); Sodium 
Xylenesulfonate (1300-72-7); Tetrasodium EDTA (64-02-8); C9-11 Alcohols 
Ethoxylated (68439-46-3).

For more ingredient information visit individualproducts.com.

No Phosphates

Un limpiador diseñado para trabajos pesados y uso industrial que limpia 
superficies calientes o frías quitando rápidamente los alimentos pegados, 
los depósitos de grasa y carbón. Diseñado especialmente para el uso 
comercial, el Limpiador de Hornos y Parrillas se penetra rápidamente y 
quitando la suciedad difícil con relativa facilidad. No se utilice en cobre, 
aluminio y otros metales suaves.

INSTRUCCIONES DE USO: Lea la etiqueta completa antes de usar este 
producto. 
Para obtener los mejores resultados, caliente el horno a 
aproximadamente 200 grados F (93 grados C) y apáguelo. Pulverice el 
limpiador en el horno caliente. Deje el limpiador durante 2 o más minutos 
en la superficie para que actúe. Limpie el horno con un paño o esponja 
húmedos. Si la superficie está muy sucia, tal vez necesite una segunda 
aplicación. Para quitar las manchas más rebeldes, utilice una esponja 
abrasiva. Frote lentamente si la superficie está fría. Aplique como se 
indica arriba y deje actuar por 5 a 30 minutos o hasta ablandar la 
suciedad. Limpie con un paño. PARRILLAS: Disuelva el producto en una 
cantidad igual de agua. La parrilla debe estar caliente [aproximadamente 
180 grados F (82 grados C)]. Vierta una cantidad generosa sobre la parrilla 
y distribúyala con un paño o una esponja. Quite la grasa con un paño o 
raspador. Pase una esponja con agua por la superficie para eliminar todos 
los residuos. Seque con un paño. FREIDORAS: Vacíe todo el aceite de la 
freidora. Enjuague la freidora con agua caliente para eliminar los restos 
de aceite. Llene la freidora con agua hasta 3 a 4 pulgadas (8 a 10 cm) del 
borde superior. Agregue 4 a 6 onzas (118 a 177 ml) de limpiador por cada 
galón de agua en la freidora y hierva lentamente por 20 minutos. Apague 
la freidora. Vacíe y enjuague bien. Quite todo el carbón aflojado con un 
cepillo de cerdas duras y mango largo. Limpie la superficie del recipiente 
con un paño seco. NOTA: NO USES EN CIRCUITO DEL ALUMINIO PINTO 
SUPERFICIES. NUNCA USE SOBRE UNA SUPERFICIE CALIENTE.

Para más información sobre ingredientes visite individualproducts.com.

Sin fosfatos

¡PELIGRO! H314 - Provoca graves quemaduras en la piel y lesiones 
oculares. P280 - Usar guantes de protección. Usar ropa protectora: 
Recomendado: guantes resistentes a químicos. Usar protección para 
los ojos o la cara: Recomendado: lentes anti-salpicaduras. P264 - 
Lavarse cuidadosamente las manos después de la manipulación. P304 
+ P340 + P310 - En caso de inhalación: Transportar a la persona al aire 
libre y mantenerla en una posición que le facilite la respiración. Llamar 
inmediatamente a un centro de toxicología o a un médico. P301 + P310 
+ P330 + P331 - En caso de ingestión: Llamar inmediatamente a un 
centro de toxicología o a un médico. Enjuagarse la boca. No provocar 
el vómito. P303 + P361 + P353 + P363 + P310 - En caso de contacto con 
la piel (o el pelo): Quitar inmediatamente toda la ropa contaminada. 
Enjuagar la piel con agua. Lavar la ropa contaminada antes de volverla 
a usar. Llamar inmediatamente a un centro de toxicología o a un 
médico. P305 + P351 + P338 + P310 - En caso de contacto con los ojos: 
Enjuagar con agua cuidadosamente durante varios minutos. Quitar los 
lentes de contacto, cuando estén presentes y pueda hacerse con 
facilidad. Proseguir con el lavado. Llamar inmediatamente a un centro 
de toxicología o a un médico. P405 - Guardar bajo llave. P501 - Eliminar 
el contenido y recipiente conforme a todas las reglamentaciones 
locales, regionales, nacionales e internacionales.


