
Silverware Presoak

 7 LBS / 3.18 kg (US / É.-U. /EE. UU.) 140602

Powder Concentrate  •

Pre-remojo de cubiertos

Prétrempage pour argenterie

Concentré en poudreConcentrado en polvo  •

7-78

FOR INSTITUTIONAL AND INDUSTRIAL USE ONLY.  NOT FOR CONSUMER USE.
Contains sodium carbonate (497-19-8), sodium dodecylbenzene sulfonate (27176-87-8), sodium metasilicate 
(6834-92-0).
WARNING
Causes serious eye irritation. Wear eye protection.
IF IN EYES:  Rinse cautiously with water for several minutes. Remove contact lenses, if present and easy to do. 
Continue rinsing. If irritation persists get medical attention. Wash hands after handling. 

PARA USO INSTITUCIONAL E INDUSTRIAL ÚNICAMENTE.  NO ES PARA USO DOMÉSTICO.
Contiene carbonato de sodio (497-19-8), sulfonato de dodecilbenceno de sodio (27176-87-8), metasilicato de sodio 
(6834-92-0).
ADVERTENCIA
Provoca irritación grave en los ojos. Use protección de ojos.
SI ENTRA EN CONTACTO CON LOS OJOS:  Enjuague a profundidad con agua durante varios minutos. Retire los lentes de 
contacto, si los hay y es fácil de hacer. 
Continúe enjuagando. Si la irritación persiste busque atención médica. Lávese las manos después de emplear el producto.

Silverware Presoak combines electrolytic chemical action with proteolytic enzymes for superior presoaking performance.  It 
will not pit, scratch or cause damage to stainless ware, silver, pewter, silverplate and other �atware when used as directed.  
Quickly penetrating and breaking down even the toughest food soils, this product improves dishmachine performance and 
overall results, thus improving ef�ciency in foodservice sanitation operation.

DIRECTIONS FOR USE
Add 1 to 2 ounces per bus tub of items to be soaked. Place items in tub, fill tub with warm water, and scoop in product. 
Leave items to soak up to 15 minutes for best enzymatic activity.  Place flatware on flat dish rack, rinse thoroughly and run 
through dishmachine.  Place in vertical flatware containers with handles down.  Mix knives, forks, and spoons to avoid 
nesting and insure best results.  Machine wash.  Sort to vertical containers by piece type with handles down.  Machine wash.  
Transfer to clean dry vertical containers by turning over into container handles up.
DETARNISHING:  Line bus tray with aluminum foil before following above procedure.  Limit soak time to avoid aluminate 
redeposition.  Rinse before machine washing.
GENERAL SOAKING:  Multiple activations of dispenser may be required for pots, pans, etc.  Rinse thoroughly before machine 
washing.

Pre-remojo de cubiertos combina una acción química electrolítica con enzimas proteolíticas para un desempeño superior en 
un pre-remojo.  No provocará hoyos, rayaduras ni daños en los utensilios de acero inoxidable, plata, peltre, cubiertos de plata 
o de otro tipo cuando se usa según las instrucciones.  Penetra rápidamente y desaparece hasta la suciedad de alimentos 
más difícil, este producto mejora el desempeño del lavavajillas y los resultados generales, mejorando así la eficiencia de la 
higiene de los servicios de alimentos.

INSTRUCCIONES DE USO
Añada 1 a 2 onzas por bandeja de artículos sucios a remojar. Coloque los artículos en la bandeja, llénela con agua tibia y 
agregue el producto con la cuchara. Deje remojar los artículos por hasta 15 minutos para mejor actividad enzimática.  
Coloque los cubiertos en un escurridor plano, enjuáguelos a fondo y colóquelos en el lavavajillas.  Colóquelos en recipientes 
verticales para cubiertos con las agarraderas hacia abajo.  Mezcle cuchillos, tenedores y cucharas para evitar anidaciones y 
asegurar mejores resultados.  Lavado en lavavajillas. Clasifique en recipientes verticales por tipo de pieza con las 
agarraderas hacia abajo.  Lavado en lavavajillas. Cambie a recipientes verticales secos y limpios al voltearlos en el recipiente 
con las agarraderas hacia arriba.
DESMANCHADOR:  Forre la bandeja con papel de aluminio antes de seguir el procedimiento anterior.  Limite el tiempo de 
remojo para evitar la sedimentación de aluminatos.  Enjuague antes de lavar en lavavajillas.
REMOJO GENERAL:  Para ollas, sartenes, etc. puede ser necesario activar varias veces el dispensador. Enjuague a fondo 
antes de lavar en lavavajillas.

Prétrempage pour argenterie associe une action chimique électrolytique et des enzymes protéolytiques pour un processus de 
prétrempage supérieur.  Il n’abîme pas, ne raye pas, ni ne cause de dommages à la vaisselle en acier inoxydable, argent, 
étain, métal argenté et aux autres plats quand il est utilisé conformément aux instructions.  Pénètrant et fractionnant 
rapidement les résidus alimentaires, y compris les plus résistants, ce produit améliore les performances du lave-vaisselle et 
les résultats d’ensemble, entraînant ainsi une amélioration de l'efficacité de l'opération de désinfection en restauration.
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For equipment, service and all other questions, call 1-800-332-7787
Para equipo, servicio y otras preguntas llame al 1-800-332-7787
Pour l'équipement, le service et toute autre question, 
appeler le 1-800-332-7787

1 107897 45987

Distr. by/par/por Luster Professional
Emergency Number 1-800-424-9300
Número de emergencia 1-800-424-9300
Numéro d'urgence 1-800-424-9300

RÉSERVÉ À UNE UTILISATION INSTITUTIONNELLE ET INDUSTRIELLE  UTILISATION DOMESTIQUE 
INTERDITE
Contient du carbonate de sodium (497-19-8), du dodecylbenzène sulfornate de sodium (27176-87-8) et 
du métasilicate de sodium (6834-92-0).
AVERTISSEMENT
Provoque une irritation oculaire grave. Porter des lunettes de protection.
EN CAS DE CONTACT OCULAIRE :  Rincer à l'eau avec précaution pendant plusieurs minutes. En cas 
de port de lentilles de contact, les retirer si ceci ne pose pas de difficultés. 
Continuer à rincer. Consulter un médecin si l'irritation persiste. Lavez-vous les mains après toute 
manipulation.
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MODE D'EMPLOI
Ajoutez 1 à 2 onces (30 à 60 g) de produit par bac d'articles souillés à faire tremper. Mettre les articles dans le bac, remplir le 
bac d'eau chaude et y verser le produit. Laisser les articles tremper pendant 15 minutes pour une meilleure activité 
enzymatique.  Placer les couverts sur un égouttoir à vaisselle plat, rincer abondamment et mettre au lave-vaisselle.  Placer dans 
des range-couverts verticaux, manches vers le bas.  Mélanger couteaux, fourchettes et cuillers pour éviter les emboîtements et 
garantir les meilleurs résultats.  Lavage en machine. Trier dans des range-couverts verticaux en fonction du type d'article, 
manches vers le bas.  Lavage en machine. Transférer dans des range-couverts verticaux propres en les retournant dans le 
range-couverts, manches vers le haut.
SUPPRESSION DES TACHES :  Recouvrir le plateau pour couverts souillés d'une feuille d'aluminium avant de suivre la 
procédure ci-dessus.  Limiter le temps de trempage pour éviter la redéposition d'aluminate.  Rincer avant le lavage en machine.
TREMPAGE TOUS ARTICLES :  Plusieurs activations du distributeur peuvent être nécessaires pour les bols, casseroles, etc. 
Rincer abondamment avant le lavage en machine.


